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TERROIR : Terroir de Zellenberg argilo/marneux

VINIFICATION : Pressurage pneumatique doux et lent du raisin entier, débourbage statique de 24 heures.
Fermentation naturelle grace aux levures indigénes, sans ajout de matieres extérieures, a I'exception d’'une
dose minimale de sulfites a la mise en bouteille.

ELEVAGE : Sur lies entiéres en foudres pendant 24 mois.

DESCRIPTION : L'Alliance 2018 est assemblage de sylvaner (trés aromatique et fruité provenant de sols
granitiques de Kientzheim) avec du Chasselas (granitique) et du Pinot Blanc Ce vin sec et gouleyant produit
avec des fruits parfaitement mdrs présente des ardmes de fleurs blanches, une minéralité fine et une finale
|égérement salée.

ACCOMPAGNEMENT : Idéal a I'apéritif, avec des plats simples ou des poissons grillés
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