Domaine Marc Tempé
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Marc Tempé va au bout de ses
convictions, avec succes. Ses
vignes conduites en biodynamie
lui donnent de petits rendements
gu'il n'hésite pas a élever plu-
sieurs années |parfois 4 ou 5 ans),
souvent avec trés peu voire pas
de soufre. On reconnait son style
par la richesse des bouches et
la splendeur parfois exubérante
des parfums de fruits et de fleurs
trés miirs. Quand le botrytis s'en
méle, les cuvées de grains nobles
sont sublimes. Les pinots noirs
sont également des modéles de
finesse et de profondeur.
marctempe.fr

Sélection Riesling

Domaine Marc Tempé,
Schoenenbourg GC 2018
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Les aromes sont encore
domineés par l'élevage

de deux années sur lies
totale [levure boulangeére).
En bouche, l'équilibre est
également demi-sec avec
21 g/l de résiduel. Une
forte minéralité ressort en
finale. Pour pleinement

le comprendre, il faudra
patienter longtemps et

le rejuger une fois son
apogée atteinte.
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Ces vingt domaines — classés defprds e
sual vers le norvd, parce gu'il faut bicn
wir ordre de présentation — brillent ré-
puliérement dans nos dégustations par
lewrs cuvdes de prinot noir.
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Domaine Marc Tempé,
Mambourg GC 2018
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Splendides parfums de
fruits frais et confits. Dans
ce millésime, il ne godte
pas sec ce qui surprend
quand on connait le style
du domaine, l'étiquette
mentionne justement

un équilibre demi-sec &
22 g/. Encore marqué
par son elevage de deux
annees en flts sur lies
totales, il a besoin d'étre
oublie minimum dix ans
en cave.



