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b AGRICULTURE FRANCE  BIOLOGIQUE

[MTMTM] SUBSUBSUBSIRRN  \PPELLATION : ALSACE GRAND CRU
ALSACE GRAND CRU CEPAGE : RIESLING

B UL TURE | BIODYNAMIE
MISE EN BOUTEILLES : 09/08/2022

ALCOOL ACQUIS % vol : 13.5
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Riesling Bl SUCRES RESIDUELS g/l : 3.7

2020
ACIDITE TOTALE / H2So04 g/l : 4.03

Ph:3.17

MARC TEMPE

RENDEMENT hl/ha : 33

Anne Marie et Mare Tempé

\-’ig:mmns a ?.e][enherg France VEN DANGES . MANUELLES
MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE :

TERROIR : Le sol calcimagnésique se développe sur des conglomérats calcaires et des marnes de
recouvrement tertiaires

VINIFICATION : Pressurage pneumatique doux et lent du raisin entier, débourbage statique de 24 heures.
Fermentation naturelle grace aux levures indigénes, sans ajout de matieres extérieures, a I'exception d’'une
dose minimale de sulfites a la mise en bouteille.

ELEVAGE : Sur lies entiéres en piéces bourguignonnes pendant 24 mois.

DESCRIPTION : le bouquet est intensément floral, relevé de fines notes d'agrumes et d'ananas frais. La
matiere est a la fois charnue et tendue par une belle trame acide. L'allonge est déja impressionnante et
s'étirera encore au fil des années. Nous recommandons vivement de patienter 3 & 5 ans avant de déguster
ce magnifigue Grand Cru Mambourg. Pour les impatients, un carafage de deux heures au moins s'impose!

COMMENTAIRE : The Wine Advocate / RP 98 - Reviewed by:Stephan Reinhardt

The 2020 Riesling Grand Cru Mambourg opens with a unique nose of iron-rich limestone rather than fruit.
Full-bodied, refined and very elegant on the palate, this is a round, finessed and persistently saline Riesling
with fine tannins, lots of salts and a clear cut on the long and intense finish. This is a beautiful Riesling with
the nature of Pinot Noir, with so delicate and refined tannins and this endless elegance and mineral tension.
A beautiful wine. 13.5% stated alcohol. Natural cork. Tasted at the domaine in November 2024.

GARDE : Drink Date:
2025 - 2060

DOMAINE MARC TEMPE - 16 Rue du Schlossberg — 68340 ZELLENBERG
0033 3 89 47 85 22 — email : marctempe@wanadoo.fr
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